
Les Bons Beignets 21,7O €
Beignets de pommes de terre à volonté, 

 morceaux de fromages  
ou charcuteries locales,  

salade verte et vinaigrette maison

+
Tarte aux myrtilles 

sauvages +6,2O €
prix en option plat + dessert

Sauce au reblochon crémeuse +3€

Avec un verre de vin 12,5cL

 
Blanc | Roussette de Savoie Cuvée «UMAMI »  7,2O €

   Dom. Saint Romain Altesse AOP vins de Savoie

 
Rouge | Gamay « La Tourmaline »           6,9O €

    Dom. Saint Romain AOP vins de Savoie 

BEIGNETS
de pomme de terre

LA RECETTE
du beignet



LES ENTRÉES À PARTAGER
Pour un partage pendant les services midis & 
soirs, un minimum de 18€ d’entrées par personne 
est demandé.

 Beignets de pommes de terre
Par 3 : 4,4O€ | par 6 : 8,5O € | par 9 : 12 € 

Croque beignets 8 €
Beignets de pommes de terre garnis
de jambon blanc et de reblochon fondu

Croque truite 8 €
Beignets de pommes de terre garnis de truite fu-
mée et crème à l’aneth 

 Beignets gratinés à la raclette 6 €

Saucisson sec nature entier 8,5O €

Terrine de campagne en bocal 9,9O €

Sardines apéritives 9,9O € 
Petites sardines en conserve et beurre salé

Planche montagne 22,5O €
3 charcuteries et 3 fromages locaux

 Assiette 3 fromages locaux 9,9O €

Oeufs cocotte 11 €
3 œufs, tomme, lard, purée d’ail et crème 

 Reblochon au four et persillade 14 €

Les Bons Beignets Enfants 9 €
jusqu’à 12 ans 
Beignets, jambon blanc et saucisson

LES EXTRAS
Sauce au reblochon crémeuse 3€

Beignet supplémentaire 1,5O€/beignet
1OO gr Volaille (pour la pierre chaude) 7 €

1OO gr Bœuf (pour la pierre chaude) 1O €

Sauce - Tartare, Béarnaise, Poivre 2 €/sauce
Salade verte & vinaigrette maison 4,2O €/bol
Assiette de charcuteries locales 13 €

Assiette de bœuf séché local 15 €

DESSERTS DE LA VITRINE
Dessert maison 7 €

Verrine 5,5O €

Assiette de 3 fromages locaux 9,9O€

Glaces des Alpes - Pots de 125ml 4,9O€
Vanille, Chocolat, Framboise, Citron

Fondue Suisse  28€/pers.
Vacherin Fribourgeois & Gruyère
3 Beignets de pommes de terre, salade et pain

Fondue Savoyarde 23 €/pers. 
Beaufort, Abondance, Emmental, Gruyère de France
3 Beignets de pommes de terre, salade et pain

Raclette à volonté IGP de Savoie 29,9O €/pers.
« Comme à la maison » – Beignets de pommes de terre à 
volonté, charcuteries, salade, cornichons et pickles

Pierre Chaude Bœuf & Volaille 32 €/pers.
1OO gr bœuf + 1OO gr poulet par personne, 
4 Beignets de pommes de terre, salade, 
3 �sauces - béarnaise, tartare et poivre,  
courgettes et poivrons

Tartiflette individuelle 22 € 
Lard, oignons et salade verte

Truite & Beignets individuelle 23 €
Truite Fumée, 3 beignets, crème à l’aneth  
et salade verte 

NOS SALADES
 Salade Beignet Alpin 18 €

Salade verte, beignets de pommes de terre,  
tagliatelles de carottes et concombres,  
tomme, vinaigrette et persillade 
+ Charcuterie Lonzo 3€

 Salade de tomates & straciatella 17 € 
Tomates d’antan, straciatella, pesto et 3 beignets

Salade César 19 €
Salade, poulet, croûtons de beignets,  
copeaux de grana padano, sauce césar

English Menu
here

NOS PLATS À PARTAGER
MINIMUM POUR 2 PERSONNES
Prix indiqué par personne

ENTRÉES, PLATS & DESSERTS

1 plat principal par personne est demandé pendant les horaires de service.
Si tu as une allergie, ou une intolérance, la liste des allergènes est 
dispo, demande-nous !



EAU MICRO-FILTRÉE
ACQUA CHIARA : une solution d’eau de qualité  
micro-filtrée fraîche, pétillante et instantanée 

Bouteille d’eau gazeuse 75cL 3,9O€

Bouteille d’eau plate 75cL 2,9O€

SANS ALCOOL
 Thé Glacé Maison 3OcL 4,9O €

 Infusions Pétillantes SYMPLES 5,9O€
   Énergisante : Thym, Menthe-Poivrée  
   & Citron

 Infusions Pétillantes SYMPLES 5,9O€
   Détox : Sauge, Sureau & Pomme

 Kombucha Original KOKO 6,7O€

Kir pétillant sans alcool 12,5cL 5,7O€
Muscatu Frizzante Corse, Sirop

Sirop Local 1883 3OcL 3€
Sirop : Myrtille, menthe, grenadine,  
citron, fraise, orgeat, pêche
avec eau plate ou gazeuse Aqua Chiara

Coca 33cL 4,7O€

Coca Zéro 33cL 4,7O€

Schweppes Tonic 25cL 4,7O€

Limonade 25cL 4,5O€

Perrier 33cL 4,5O€

Bitter sans alcool 1OcL 3,9O€

+ Sirop O,3O€

JUS DE FRUITS  
FRAIS PRESSÉS
Jus KOOKABARRA 25cL 5,6O€

Nectar de Poire | Nectar d’Abricot  
Jus d’Orange | Jus de Tomate
Jus de Pomme | GingembradeBOISSONS CHAUDES 

Expresso, Ristretto, Décaféiné 2,4O€

Expresso double 4,6O€

Allongé, Americano 2,4O€

Expresso crème, Macchiato 2,6O€

Noisette 2,6O€

Cappuccino 4,9O€

Latte 4,9O€

Chocolat Chaud 4,9O€

LES THÉS
• Menth’olé 
• Vert
• Vanille
• Noir des Indes

COCKTAILS & SANS ALCOOL

Tarifs TTC service compris, TVA à 1O% sur les mets et boissons softs,
2O% sur les alcools. L’alcool est dangereux pour la santé,  

à consommer avec modération. La maison n’accepte pas les chèques.

MOCKTAILS & COCKTAILS
LOCAUX

MOCKTAILS
Myrtilles, poire et bulles 8€ 

Nectar de Poire Kookabarra,  
Sirop de Myrtille, Effervescent Muscatu 

Frizzante Sans Alcool 

L’amère bulle rouge 8€
San Bitter, Eau Gazeuse, Effervescent Musca-

tu Frizzante Sans Alcool

COCKTAILS
Génépi Berger Spritz 11€

Crémant de Savoie, Liqueur de Génépi  
Berger, Eau Gazeuse

Verveine Spritz 11€
Crémant de Savoie, Liqueur de Verveine,  

Eau Gazeuse

LES INFUSIONS 
• Cocktail Digest 
• Menthe-Tilleul-Verveine 
• Citron Gingembre
• Pomme Cannelle

THÉS & INFUSION
Les Deux Marmottes 3,9O€



APÉRITIFS
Crémant de Savoie 12,5cL 6,5O€

Maison Mollex

Kir vin blanc de Savoie 12,5cL 6€ 
Crème, Apremont cave de Chautagne

Kir pétillant crémant de Savoie 12,5cL 8€

Crème, Maison Mollex  
Crème : myrtille, Cassis, Mûre, Framboise,  
Châtaigne. 

Vermouth Routin Rouge 4cL | 17% 5,5O€

Vermouth Routin Blanc 4cL | 45% 5,5O€

Pastis des Alpes 2cL | 45% 4,5O€

Liqueur de Gentiane 4cL | 16% 6€

Distillerie des Aravis « La Suze locale »

Liqueur de Fleurs de Sureau 4cL | 18% 6€

Maison M

Liqueur de Merise 4cL | 18% 6€
Cerise sauvage & locale - Maison M

VINS AU VERRE & APÉRITIFS

LES VINS AU VERRE
Effervescents
 DOMAINE SAN GHJUVÀ «Trimà» Sans Alcool < O,5%
Muscat d’Alexandrie - Muscatu Frizzante Corse

Crémant de Savoie - Maison Mollex 
Molette, Altesse - AOP vins de Savoie

Rosés
Gamay « Éclat des Alpes » Masson & Fils  
Gamay - AOP vins de Savoie

Blancs

 
Roussette de Savoie Cuvée «UMAMI » Dom. Saint Romain  

   Altesse - AOP vins de Savoie
Apremont Vieilles Vignes Cave de Chautagne
Jacquère - AOP vins de Savoie

 
« La Cappella » (DOUX) Dom. Saint Romain

   Jacquère - Vin de France

Rouges

 
Gamay « La Tourmaline » Dom. Saint Romain,  

   Gamay - AOP vins de Savoie 

 
« Les Camassots » Dom. La Perdrière

    Grenache, Syrah, Cinsault - AOP Vallée du Rhône

BIÈRES PRESSIONS
BRASSERIE DES CIMES� 
Brasserie locale créée en 1998  
à Aix-les-Bains en Savoie.

Blonde La Cîme 5,2%    | 25cL 4,9O €
                       | 5OcL 9 €

L’Aiguille Blanche 5%  | 25cL 5,5O €
                       | 5OcL 1O €

Indian Pale Ale IPA 5% | 25cL 5,5O €
                       | 5OcL 1O €

Picon Bière            | 25cL 5,5O €
                       | 5OcL 1O €

+ Sirop 25cL O,3O €     | 5OcL O,6O €

BIÈRES BOUTEILLES 
33CL - BRASSERIE DES CIMES

Mousse Génépi L’authentique 5,2% | 7,5O€

Mousse Framboise La Fruitée 5,2% | 7,5O€

Pale Ale YETI Bière Blonde Triple 8% | 7,5O€

SANS ALCOOL & SANS GLUTEN Nano IPA O,5% | 7€
Brasserie BIG MOUNTAIN Chamonix

LES ALCOOLS
Gin des Aravis 4cL | 47% 9€ 
Distillerie des Aravis - France

Gin Cœur Intense 4cL | 41% 1O€ 
Distillerie du Mont Blanc - France

Gin Citadelle 4cL | 44% 11€ 
France

Whisky Châtaigne 4cL | 4O% 9€ 
Distillerie des Aravis - France 

Scotch Whisky Écossais 4cL | 4O% 1O€

Chivas Regal 12 ans - Écosse

Rhum Havana Especial 4cL | 37,5% 9€

Caraïbes - Cuba

Rhum Diplomatico  4cL | 4O% 11€

Reserva Exclusiva – Venezuela

Vodka 4cL | 4O% 11€

Grey Goose - France
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Effervescents
Crémant de Savoie, Maison Mollex Molette, Altesse - AOP vins de Savoie                          35€

Crémant de Savoie, Brut Alpin, Dom. Blard & Fils Jacquère, Chardonnay - AOP vins de Savoie   4O€

Champagne Cordon Rouge, Brut Mumm Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - AOP Champagne        79€

Rosés
Gamay « Éclat des Alpes », Masson & Fils Gamay - AOP vins de Savoie                           3O€

 
Mas Pampelonne, Maélou, Les Maîtres Vignerons de Saint-Tropez                        36€

   Grenache, Cinsault - AOP Côtes de Provence

Blancs
« Chasse au Dahu » Des vins d’Envie Jacquère, Altesse - AOP vins de Savoie                         36€ 

 
Roussette de Savoie Cuvée « UMAMI » Dom. Saint Romain Altesse - AOP vins de Savoie     38€

Apremont Vieilles Vignes - Cave de Chautagne Jacquère - AOP vins de Savoie                  3O€

Mon Blanc De Savoie - Pierre Roissard Jacquère, Chasselas - AOP vins de Savoie                28€

« Ceux d’après... » Dom. Coteaux Des Girondales Chardonnay, Roussanne - Villaz, AOP vins de France 49€ 

« Confession d’Étrables » Dom. Florent Héritier  
Roussette, Altesse - Vignes de Frangy, AOP vins de Savoie                                              46€ 

« Une Altesse pour l’Empereur » Dom. Des Albatros - Altesse - AOP Roussette de Savoie      68€ 

Chignin Bergeron - Dom. de la Chancelière Roussane - AOP vins de Savoie                      38€

 
« La Cappella » (DOUX) Dom. Saint Romain Jacquère - Vin de France                      35€

Montagny 1er Cru Blanc « Les Coères » Vignerons de Buxy Chardonnay - AOP Bourgogne           59€

 « Viognier Châmes » Dom. Saint-Rèm Viognier IGP Ardèche                                       28€

Rouges

 
Gamay « La Tourmaline » - Dom. Saint Romain Gamay - AOP vins de Savoie                      38€

Pinot Noir « Champs Fleury » - Masson & Fils Pinot Noir - AOP vins de Savoie                    28€

Persan – Domaine de Méjane Persan Vieux Cépage - AOP vins de Savoie                              34€

« Gamma » Dom. Coteaux Des Girondales Gamaret - Villaz, AOP vins de France                     47€

« Noir Des Reines » Dom. Florent Héritier Mondeuse - AOC Roussette de Savoie Frangy             58€

Mondeuse Arbin « Le Coteau d’Albert » Dom. De L’idylle Mondeuse - AOP vins de Savoie         4O€

Vacqueyras Dom. La Perdrière Grenache, Syrah, Mourvèdre - AOP Vallée du Rhône                      44€

 
Gigondas, Château Malijay Grenache, Syrah, Mourvèdre - AOP Vallée du Rhône                    58€

 « Les Camassots  » Dom. La Perdrière Grenache, Syrah, Cinsault - AOP Vallée du Rhône      3O€

 
L’art du Vers – Calmel & Joseph Mourvèdre, Syrah, Grenache Terrasses du Larzac              37€  

    AOP Languedoc

 
Marsannay « Les Récilles » Dom. du Vieux Collège Pinot Noir - AOP Bourgogne               66€

Saint-Nicolas de Bourgueil - Dom. Mabileau Cabernet Franc - AOP Loire                        34€

Saint-Émilion Grand Cru - Château Le Cros Merlot, Cabernet Franc - AOP Bordeaux              55€

LES VINS 75 cL

CARTE DES VINS



LIQUEURS DE NOS ALPAGES
Génépi Berger 4cL | 4O% 7,5O€ 
Distillerie des Aravis

Génépi Myrtille 4cL | 35% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Génépi 4cL | 32% 8,9O€

Granier Artisanal et BIO

Génépi Noir 4cL | 4O% 12,9O€

Maison M

Verveine de Vincent 4cL | 24% 8,9O€

Granier Artisanal et BIO

Menthe 4cL | 26% 8,9O€

Granier Artisanal et BIO

Reine des prés 4cL | 24% 8,9O€

Granier Artisanal et BIO

Sapinette 4cL | 35% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Hysope 4cL | 4O% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Framboise 4cL | 35% 8,9O€

Distillerie des Aravis

LES CHARTREUSES 
Verte 4cL | 55% 9€

	
Jaune 4cL | 43% 9€

Cuvée des M.O.F. 4cL | 45% 15€

Liqueur du 9ème Centenaire 4cL | 47% 17€

Liqueur d’Elixir 16O5 4cL | 56% 16€

VEP Verte 4cL | 54% 2O€

LES GOUTTES DE NOS ALPAGES 
Gnôle de Poire 4cL | 43% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Gnôle de Vieille Prune 4cL | 43% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Gnôle de Gentiane 4cL | 4O% 12,9O€

Distillerie des Aravis

Génépi Sec 4cL | 48% 9,9O€

(Pour les amateurs du sans sucre) Maison M

Marc de Mondeuse 4cL | 45% 1O,9O€

(Marc de raisin savoyard) Maison M

Gnôle de Merisier 4cL | 42% 11,9O€

Maison M

DIGESTIFS DE NOS ALPAGES

LES DISTILLERIES LOCALES
SÉLECTIONNÉES

Granier Artisanal - Annecy
La Maison GRANIER produit des Liqueurs Artisanales et Bio à base de plantes et de fleurs. De la 
macération jusqu’au cirage toutes les étapes sont réalisées à la main par leurs soins. Leurs recettes 
originales proviennent des frères Granier, Stéphane ancien basketteur pro et Vincent ancien propriétaire 
d’un bar à vin, qui ont mis au point ces subtils mélanges permettant de vous proposer des Liqueurs de 
grandes qualités, fraîches et peu sucrées.

Distillerie des Aravis - La Clusaz 
Reprise en début d’année 2O2O, La Distillerie des Aravis s’offre une seconde jeunesse grâce à deux jeunes 
ardéchois : Romain et Sarah, frère et soeur. Petits enfants et enfants de distillateurs mais aussi 
d’agriculteurs, le travail du fruit à la bouteille n’a plus de secret pour eux. Un savoir-faire familial 
qu’ils souhaitent faire perdurer.

Maison M - Les Avanchers-Valmorel
Roxane et Philippe sont des amoureux de la montagne et artisans distillateurs alpins ! La Montagne est 
un environnement cher à leur coeur. Par amour de leur région la Savoie et de leur village les Avanchers-
Valmorel, ils ont créé une distillerie artisanale qui respecte les techniques de fabrication ancestrales 
(cueillette, distillation, assemblage) pour des spiritueux de montagne modernes et singuliers !

Les Pères Chartreux - Voiron & Monastère de la Grande Chartreuse
La Chartreuse, c’est plus de 4 siècles d’histoire depuis la remise du manuscrit par François Hannibal 
d’Estrées en 16O5. Il aura fallu plus de 15O ans de recherche aux moines chartreux pour percer le secret 
du manuscrit et fixer la recette de l’Élixir Végétal en 1764. Au début du 19ᵉ, le développement d’un 
nouvel « Élixir de Table » donnera naissance à la Chartreuse Verte et la Chartreuse Jaune en 184O. 
Depuis, ils ont su garder et transmettre leur précieux savoir-faire et, aujourd’hui encore, ces recettes 
constituent l’essentiel des produits des Pères Chartreux.


