LA RECETTE
du beignet

POTATO
BEIGNETS

Les Bons Beignets 21,70¢

All-you-can-eat potato bedignets,
@ cheeses or local cold cuts,
lettuce and homemade vinaigrette

+
Wild blueberry tart +6,20¢

price for the main course and dessert option

Creamy Reblochon Sauce +3€

With a glass of wine 12,5ct

White | Roussette de Savoie Cuvée «UMAMI» 7,20°¢
Dom. Saint Romain Altesse AOP vins de Savoie

Red | Gamay «La Tourmaline» 6,90¢
Dom. Saint Romain AOP vins de Savoie




APETIZERS TO SHARE

For sharing during lunch and dinner service,
a minimum order of €18 per person 1is required.

@ Potato Beignets
3 pieces:4,40¢ | 6 pieces: 8,50°¢
9 pieces :12°€

Croc beignets 8¢
Potato Beignets filled with cooked ham
and melted Reblochon cheese

Croc trout 8¢
Potato Beignets filled with smoked trout
and dill cream

@ Potato Beignets with grilled
Raclette cheese 6¢

Whole Saucisson 8,50°¢
Country terrine jar 9,90¢

Appetizer sardines 9,90¢
Small canned sardines and salted butter

«Mountain Platter» 22,50¢
3 local cold cuts and 3 local cheeses

@ Plate of 3 local cheeses 9,90¢

«O0eufs cocottes» Baked eggs 11°¢
3 eggs, tomme cheese, bacon, mashed garlic
and cream

@ Oven-baked Reblochon cheese
with garlic and parsley 14°¢

Kid’s Beignets 9°
Up to 12 years

Potato beignets, cooked ham,
and dry sausage

EXTRAS

Creamy Reblochon Sauce 3¢

Extra potato beignet 1,50¢/beignet

100 gr poultry (for the Hot Stone) 7¢

100 gr beef (for the Hot Stone) 10¢

Sauce 2¢/sauce — Tartare, Béarnaise, Pepper
Lettuce with homemade vinaigrette 4,20¢/bowl
Plate of local cold cuts 13°€

Plate of local dried beef 15°¢

DESSERTS

Homemade tart slice 7°¢
Dessert of the day (verrine) 5,50¢
Plate of 3 local cheeses 9,90¢

Icecream « Glaces des Alpes » 4,90¢
125-ml pot
Vanilla, Chocolate, Raspberry, Lemon

MAIN COURSES TO SHARE

MINIMUM 2 PEOPLE

Price shown per person

@Swiss Fondue 28¢/person
Vacherin Fribourgeois & gruyére
Potato beignets, lettuce and bread

@ savoyard Fondue 23€/person
Beaufort, Abondance, Emmental, French Gruyére
Potato beignets, lettuce and bread

Savoie IGP Raclette 29,90¢/pers.
Cold cuts, lettuce, pickles, and gherkins

Hot stone grill 32¢/person

beef and poultry

100g beef + 100g poultry per person

4 Potato beignets, 3 sauces - Tartare,
Béarnaise, Pepper, bell peppers and zucchini

Individual Tartiflette 22°¢

Bacon, served with lettuce

Trout & potato Beignets 23°¢
Smoked trout, 3 potato beignets, dill cream
and green salad

OUR SALADS

@ Beignet Alpin salad 18¢
Lettuce, potato beignets, carrot and cucumber
tagliatelle, Tomme cheese, vinaigrette
and parsley-garlic seasoning

+ Lonzo cold cut 3¢

7 Tomato and Stracciatella salad 17°¢

Tomatoes, straciatella, pesto, and 3 potato beignets

Ceasar salad 19°¢
Lettuce, chicken, potato beignets croutons,
Grana Padano, Caesar dressing

We require one main course per person during service hours.

If you have any allergies or food intolerances, a list
of allergens is available. Just ask us!

ENTREES, PLATS & DESSERTS



EAU MICRO-FILTREE

ACQUA CHIARA : une solution d’eau de qualité
micro-filtrée fraiche, pétillante et instantanée

Bouteille d’eau gazeuse 75cL 3,90¢

Bouteille d’eau plate 75cL 2,90¢

SANS ALCOOL

P Thé Glacé Maison 30cL 4,90¢

Infusions Pétillantes SYMPLES 5,90¢
Energisante : Thym, Menthe-Poivrée
& Citron

Infusions Pétillantes SYMPLES 5,90¢
Détox : Sauge, Sureau & Pomme

§ Kombucha Original KOKO 6,70¢

Kir pétillant sans alcool 12,5cL 5,70¢
Muscatu Frizzante Corse, Sirop

Sirop Local 1883 30clL 3¢

Sirop : Myrtille, menthe, grenadine,
citron, fraise, orgeat, péche

avec eau plate ou gazeuse Aqua Chiara

Coca 33cL 4,70¢

Coca Zéro 33cL 4,70¢
Schweppes Tonic 25cL 4,70°¢
Limonade 25cL 4,50¢

Perrier 33cL 4,50°¢

Bitter sans alcool 10clL 3,90¢

+ Sirop 0,30°¢

BOISSONS CHAUDES

Expresso, Ristretto, Décaféiné 2,40°¢
Expresso double 4,60°¢

Allongé, Americano 2,40°¢

Expresso créme, Macchiato 2,60°¢
Noisette 2,60¢

Cappuccino 4,90¢

Latte 4,90¢

Chocolat Chaud 4,90¢

MOCKTAILS & COCKTAILS
LOCAUX

MOCKTAILS
Myrtilles, poire et bulles 8¢
Nectar de Poire Kookabarra,

Sirop de Myrtille, Effervescent Muscatu
Frizzante Sans Alcool

L’amére bulle rouge 8¢
San Bitter, Eau Gazeuse, Effervescent Musca-
tu Frizzante Sans Alcool

COCKTAILS
Génépi Berger Spritz 11°¢
Crémant de Savoie, Liqueur de Génépi
Berger, Eau Gazeuse

Verveine Spritz 11°¢
Crémant de Savoie, Liqueur de Verveine,
Eau Gazeuse

JUS DE FRUITS
FRAIS PRESSES

Jus KOOKABARRA 25cL 5,60°¢

Nectar de Poire | Nectar d’Abricot
Jus d’0Orange | Jus de Tomate
Jus de Pomme | Gingembrade

THES & INFUSION

Les Deux Marmottes 3,90¢

LES THES LES INFUSIONS

e Menth’olé e Cocktail Digest

o Vert o Menthe-Tilleul-Verveine
e Vanille e Citron Gingembre

e Noir des Indes e Pomme Cannelle

Tarifs TTC service compris, TVA a 10% sur les mets et boissons softs,
20% sur les alcools. L’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération. La maison n’accepte pas les chéques.

COCKTAILS & SANS ALCOOL



APERITIFS

Crémant de Savoie 12,5clL 6,50¢
Maison Mollex

Kir vin blanc de Savoie 12,5cL 6¢
Créme, Apremont cave de Chautagne

Kir pétillant crémant de Savoie 12,5cL 8¢

Créme, Maison Mollex

Creme : myrtille, Cassis, Mire, Framboise,
Chataigne.

Vermouth Routin Rouge 4cL | 17% 5,50°¢
Vermouth Routin Blanc 4cL | 45% 5,50°¢
Pastis des Alpes 2cL | 45% 4,50°¢

Liqueur de Gentiane 4cL | 16% 6°¢
Distillerie des Aravis « La Suze locale »

Liqueur de Fleurs de Sureau 4clL | 18% 6°¢
Maison M

Liqueur de Merise 4cL | 18% 6°
Cerise sauvage & locale - Maison M

BIERES PRESSIONS

BRASSERIE DES CIMES
Brasserie locale créée en 1998
a Aix-les-Bains en Savoie.

Blonde La Cime 5,2% 25cL 4,90¢
50cL 9°¢

L’Aiguille Blanche 5% 25cL 5,50¢
50cL 10°€

Indian Pale Ale IPA 5% | 25cL 5,50¢
50cL 10¢€

Picon Biére 25cL 5,50¢
50cL 10°€

+ Sirop 25cL 0,30¢ | 50cL 0,60¢

Effervescents

DOMAINE SAN GHJUVA «Trima» Sans Alcool < 0,5%
Muscat d’Alexandrie - Muscatu Frizzante Corse

Crémant de Savoie - Maison Mollex
Molette, Altesse - AOP vins de Savoie

Rosés

Gamay « Eclat des Alpes » Masson & Fils

Gamay - AOP vins de Savoie

Blancs

! Altesse - AOP vins de Savoie

Apremont Vieilles Vignes Cave de Chautagne

Jacquere - AOP vins de Savoie

! Jacquére - Vin de France

Rouges

Gamay - AOP vins de Savoie

i «Les Camassots» Dom. La Perdriére

Roussette de Savoie Cuvée «UMAMI» Dom. Saint Romain

j « La Cappella » (DOUX) Dom. Saint Romain

Gamay «La Tourmaline» Dom. Saint Romain,

! Grenache, Syrah, Cinsault - AOP Vallée du Rhéne

LES ALCOOLS

Gin des Aravis 4cL | 47% 9°¢
Distillerie des Aravis - France

Gin Ceur Intense 4cL | 41% 10¢
Distillerie du Mont Blanc - France

Gin Citadelle 4cL | 44% 11°¢
France

Whisky Chataigne 4cL | 40% 9°¢
Distillerie des Aravis - France

Scotch Whisky Ecossais 4cL | 40% 10¢
Chivas Regal 12 ans - Ecosse

Rhum Havana Especial 4cL | 37,5% 9¢
Caraibes - Cuba

Rhum Diplomatico 4cL | 40% 11°¢
Reserva Exclusiva - Venezuela

Vodka 4cL | 40% 11°¢
Grey Goose - France

BIERES BOUTEILLES

33CL - BRASSERIE DES CIMES

Mousse Génépi L’authentique 5,2% | 7,50¢
Mousse Framboise La Fruitée 5,2% | 7,50°¢
Pale Ale YETI Biére Blonde Triple 8% | 7,50¢

SANS ALCOOL & SANS GLUTEN Nano IPA 0,5% | 7¢
Brasserie BIG MOUNTAIN Chamonix

12,5cL 18clL 46¢cL 75cL

5,40¢ — — 28¢

6,50¢ — — 35¢
5,90¢ | 8,50¢ | 19,90¢ 30¢

7,20¢ | 10,50¢ | 24,90¢ 39¢
5,90¢ | 8,50¢ | 19,90¢ 30¢

6,50¢ | 9,20¢ | 21,90¢ 35¢

6,90¢ | 9,90¢ | 23,90¢ 38¢

5,90¢ | 8,50¢ | 19,90¢ | 30¢

VINS AU VERRE & APERITIFS




LES VINS 7.

Effervescents
Crémant de Savoie, Maison Mollex Molette, Altesse - AOP vins de Savoie
Crémant de Savoie, Brut Alpin, Dom. Blard & Fils Jacquére, Chardonnay - AOP vins de Savoie

Champagne Cordon Rouge, Brut Mumm Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - AOP Champagne

Rosés

Gamay « Eclat des Alpes », Masson & Fils Gamay - AOP vins de Savoie

Mas Pampelonne, Maélou, Les Maitres Vignerons de Saint-Tropez
Grenache, Cinsault - AOP Cotes de Provence

Blancs

« Chasse au Dahu » Des vins d’Envie Jacquére, Altesse - AOP vins de Savoie

Roussette de Savoie Cuvée « UMAMI » Dom. Saint Romain Altesse - AOP vins de Savoie

Apremont Vieilles Vignes — Cave de Chautagne Jacquére - AOP vins de Savoie
Mon Blanc De Savoie - Pierre Roissard Jacquére, Chasselas - AOP vins de Savoie
« Ceux d’aprés... » Dom. Coteaux Des Girondales Chardonnay, Roussanne - Villaz, AOP vins de France

« Confession d’Etrables » Dom. Florent Héritier
Roussette, Altesse - Vignes de Frangy, AOP vins de Savoie

« Une Altesse pour 1’Empereur » Dom. Des Albatros - Altesse - AOP Roussette de Savoie
Chignin Bergeron - Dom. de la Chanceliére Roussane - AOP vins de Savoie

« La Cappella » (DOUX) Dom. Saint Romain Jacquére - Vin de France

Montagny ler Cru Blanc «Les Coéres» Vignerons de Buxy Chardonnay - AOP Bourgogne

«Viognier Chames» Dom. Saint-Rém viognier IGP Ardéche

Gamay «La Tourmaline» — Dom. Saint Romain Gamay - AOP vins de Savoie

Pinot Noir «Champs Fleury» - Masson & Fils Pinot Noir - AOP vins de Savoie

Persan - Domaine de Méjane Persan Vieux Cépage - AOP vins de Savoie

«Gamma» Dom. Coteaux Des Girondales Gamaret - Villaz, AOP vins de France

«Noir Des Reines» Dom. Florent Héritier Mondeuse - AOC Roussette de Savoie Frangy
Mondeuse Arbin «Le Coteau d’Albert» Dom. De L’idylle Mondeuse - AOP vins de Savoie
Vacqueyras Dom. La Perdriére Grenache, Syrah, Mourvédre - AOP Vallée du Rhéne

Gigondas, Chateau Malijay Grenache, Syrah, Mourvédre - AOP Vallée du Rhéne

«Les Camassots» Dom. La Perdriére Grenache, Syrah, Cinsault - AOP Vallée du Rhéne

L’art du Vers - Calmel & Joseph Mourvédre, Syrah, Grenache Terrasses du Larzac
AOP Languedoc

Marsannay «Les Récilles» Dom. du Vieux Collége Pinot Noir - AOP Bourgogne

Saint-Nicolas de Bourgueil - Dom. Mabileau cabernet Franc - AOP Loire

Saint-Emilion Grand Cru - Chateau Le Cros Merlot, Cabernet Franc - AOP Bordeaux

CARTE DES VINS
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LES DISTILLERIES LOCALES
SELECTIONNEES

Granier Artisanal - Annecy

La Maison GRANIER produit des Liqueurs Artisanales et Bio a base de plantes et de fleurs. De 1la
macération jusqu’au cirage toutes les étapes sont réalisées a la main par leurs soins. Leurs recettes
originales proviennent des fréres Granier, Stéphane ancien basketteur pro et Vincent ancien propriétaire
d’un bar a vin, qui ont mis au point ces subtils mélanges permettant de vous proposer des Liqueurs de
grandes qualités, fraiches et peu sucrées.

Distillerie des Aravis - La Clusaz

Reprise en début d’année 2020, La Distillerie des Aravis s’offre une seconde jeunesse grace a deux jeunes
ardéchois : Romain et Sarah, frére et soeur. Petits enfants et enfants de distillateurs mais aussi
d’agriculteurs, le travail du fruit a la bouteille n’a plus de secret pour eux. Un savoir-faire familial
qu’ils souhaitent faire perdurer.

Maison M - Les Avanchers-Valmorel

Roxane et Philippe sont des amoureux de la montagne et artisans distillateurs alpins ! La Montagne est
un environnement cher a leur coeur. Par amour de leur région la Savoie et de leur village les Avanchers-
Valmorel, ils ont créé une distillerie artisanale qui respecte les techniques de fabrication ancestrales
(cueillette, distillation, assemblage) pour des spiritueux de montagne modernes et singuliers !

Les Péres Chartreux - Voiron & Monastére de la Grande Chartreuse

La Chartreuse, c’est plus de 4 siécles d’histoire depuis la remise du manuscrit par Frangois Hannibal
d’Estrées en 1605. Il aura fallu plus de 150 ans de recherche aux moines chartreux pour percer le secret
du manuscrit et fixer la recette de U’Elixir Végétal en 1764. Au début du 19°, le développement d’un
nouvel « Elixir de Table » donnera naissance a la Chartreuse Verte et la Chartreuse Jaune en 1840.
Depuis, 1ils ont su garder et transmettre leur précieux savoir-faire et, aujourd’hui encore, ces recettes
constituent 1’essentiel des produits des Péres Chartreux.
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LES CHARTREUSES LIQUEURS DE NOS ALPAGES

Verte 4cL | 55% 9¢ Génépi Berger 4cL | 40% 7,50¢
Distillerie des Aravis

Jaune 4clL | 43% 9°¢ ... .

) Génépi Myrtille 4cL | 35% 8,90¢
Cuvée des M.O0.F. 4cL | 45% 15°¢ Distillerie des Aravis
Liqueur du 9éme Centenaire 4cL | 47% 17¢ Génépi 4cL | 32% 8,90¢
. .. Granier Artisanal et BIO

Liqueur d’Elixir 1605 4cL | 56% 16¢ ... .
Génépi Noir 4cL | 40% 12,90¢

VEP Verte 4cL | 54% 20°¢ Maison M

Verveine de Vincent 4cL | 24% 8,90¢

LES GOUTTES DE NOS ALPAGES  cranier Artisanal et BI0

5 3 by € Menthe 4cL | 26% 8,90°¢
g?s?t}slectl’?eﬁj%lr:rae-ﬁ;sl- | 43% 8,90 Granier Artisanal et BIO

~ o . 4 2 % €
Gnole de Vieille Prune 4cL | 43% 8,90°¢ Eﬁ;ﬂgrifikgﬁgfeicénl 24% 8,30
Distillerie des Aravis

A . 7 € Sapinette 4cL | 35% 8,90¢
Gnale de Gentiane dcl | 40% 12,90 PRI e des arnis

Génépi Sec 4cL | 48% 9,90¢ Hysope 4cL | 40% 8,90°

. Distillerie des Aravis
(Pour les amateurs du sans sucre) Maison M

3 0z €
Marc de Mondeuse 4cL | 45% 10,90¢ E{ﬁﬂ?ﬁ;ﬁscﬁiﬂuvafm 8,90

(Marc de raisin savoyard) Maison M

Gnole de Merisier 4cL | 42% 11,90¢
Maison M

DIGESTIFS DE NOS ALPAGES



