
EN APÉRO
Tapas de notre région

Beignets de pomme de terre
Par 3 : 3,9O€ | par 6 : 7,6O € | par 9 : 11 € 

Croque beignet 8 €
Beignets de pomme de terre garnis

de jambon blanc et de reblochon fondu 

Beignets gratinés à la raclette 5 €

Frites de polenta au fromage 6 €

Saucisson entier 8,5O €

Bocal de terrine de campagne 9,5O €

Bocal de rillettes de poisson 9,5O €

Planche montagne 22,5O €
3 charcuteries et 3 fromages locaux

Assiette 3 fromages locaux 9,5O €

Diot sauce vin blanc et oignons 6 €

Oeufs cocottes 9 €

Tomme, lard paysan, purée d’ail et crème 

Reblochon au four  
et persillade 13 €



Retrouvez nos tartes  
et nos produits locaux
en vente à emporter 
dans la vitrine.

DESSERTS 
DE LA VITRINE
Part de tarte maison 7 €

Verrine du jour 5,5O €

Assiette de 3 fromages locaux 9,5O€

Les Bons Beignets 19,9O €
Beignets de pomme de terre à volonté, 

charcuteries locales, salade,  
cornichons, pickles

Plat + Dessert 26,5O €
Les Bons Beignets + Tarte myrtilles

Beignets Enfants 9 €
jusqu’à 12 ans

Beignets, jambon blanc, saucisson

Les Extras
Beignet supplémentaire 1,3O€ le beignet

1OO gr Volaille pierre chaude 7 €

1OO gr Bœuf pierre chaude 1O €

Sauce 2 €/sauce 
Tartare, Béarnaise, Poivre
Salade verte & vinaigrette maison 2 €/pers
Assiette de charcuteries locales 12 €

Assiette de bœuf séché local 14 €

Salade Beignet Alpin 16 €
Salade verte, beignets de pomme de terre,  
tagliatelles de carottes et concombres, tomme, 
vinaigrette et persillade 

+ Charcuterie Lonzo 3€

Tomates Mozzarella di Buffala 18 €

Salade César 21€
Salade, poulet, lard, copeaux de grana padano, 
tomates, sauce césar

Tartiflette individuelle 21 € 
Lard paysan, salade

NOS PLATS

NOS SALADES

Pierre Chaude Bœuf & Volaille 32 €
1OO gr bœuf + 1OO gr poulet par personne, 
Beignets de pomme de terre, �sauces (Béarnaise,  
Tartare et Poivre), poivrons et courgettes

Raclette IGP de Savoie 28 €
« Comme à la maison »
Beignets de pomme de terre, charcuteries,  
salade, cornichons, pickles 

Fondue Savoyarde 22 €
Beignets de pomme de terre, salade et pain

Fondue Suisse 27 € 
Vacherin Fribourgeois & gruyère
Beignets de pomme de terre, salade et pain

POUR 2 PERSONNES OU PLUS
Prix indiqué /personne

PLATS & DESSERTS

Si tu as une allergie, ou une intolérance, la liste  
des allergènes est dispo, demande-nous ! If you have  
any allergies, the allergen list is available, just ask us!

Les Beignets
de pomme de terre



BIÈRES PRESSIONS
BRASSERIE DES CIMES� 
Brasserie locale créée en 1998  
à Aix-les-Bains en Savoie.

Blonde La Cîme 5,2%    | 25cL 4,5O €
                       | 5OcL 8,5O €

L’Aiguille Blanche 5%  | 25cL 5,5O €
                       | 5OcL 1O €

Indian Pale Ale IPA 5% | 25cL 5,5O €
                       | 5OcL 1O €

Picon Bière            | 25cL 5,5O €
                       | 5OcL 1O €

+ Sirop 25cL O,3O €     | 5OcL O,6O €

SANS ALCOOL
Thé Glacé Maison 3OcL 4,9O €

Sirop Local 1883 3OcL 3€

avec eau plate ou gazeuse  
micro filtrée Aqua Chiara

Sirop : Myrtille, menthe, grenadine,  
citron, fraise, orgeat, pêche
 
Coca 33cL 4,7O€

Coca Zéro 33cL 4,7O€

Schweppes Tonic 25cL 4,7O€

Limonade Garçon 25cL 4,5O€

Perrier 33cL 4,5O€

Bitter sans alcool 1OcL 3,9O€

+ Sirop O,3O€

EAU MICRO-FILTRÉE
ACQUA CHIARA : une solution d’eau de qualité 
micro-filtrée fraîche et pétillante, instanta-
née et à volonté. 

Forfait eau micro filtrée plate 
et pétillante à volonté | 1€/pers* 

*Uniquement avec un plat principal

THÉS & INFUSION
Les Deux Marmottes 3,9O€

BIÈRES BOUTEILLES 
33CL - BRASSERIE DES CIMES

Mousse Génépi 5,2% 7,5O€

L’authentique

Mousse Framboise 5,2% 7,5O€

La Fruitée

Pale Ale YETI 8% 7,5O€

Bière Blonde Triple

Sans alcool & sans gluten 

Nano IPA O,5% 7€

Brasserie BIG MOUNTAIN Chamonix
 

JUS DE FRUITS
FRAIS PRESSÉS
Jus KOOKABARRA 25cL 5,3O€

• Nectar de Poire 
• Nectar d’Abricot  
• Jus d’Orange
• Jus de Tomate
• Détox Pomme, Menthe, Citron  
• Gingembrade

BOISSONS CHAUDES 
Expresso, Ristretto, Décaféiné 2,4O€

Expresso double 4,6O€

Allongé 2,4O€

Americano 2,4O€

Expresso crème, Macchiato 2,6O€

Noisette 2,6O€

Cappuccino 4,5O€

Latte 4,5O€

Chocolat Chaud 4€

LES THÉS
• Menth’olé 
• Vert
• Vanille
• Noir des Indes

LES INFUSIONS 
• Cocktail Digest 
• Menthe-Tilleul-Verveine 
• Citron Gingembre
• Pomme Cannelle

BIÈRES & BOISSONS

Tarifs TTC service compris, TVA à 1O% sur les mets  
et boissons softs, 2O% sur les alcools. L’alcool est 
dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

La maison n’accepte pas les chèques.



APÉRITIFS
Crémant de Savoie 12,5cL 6,5O€

Maison Mollex

Kir vin blanc de Savoie 12,5cL 6€ 
Crème, Apremont, cave de Chautagne

Kir pétillant crémant de Savoie 12,5cL 
Crème, Maison Mollex 8€

Crème : Myrtille, Cassis, Mûre, Framboise, 
Chataîgne. 

Vermouth Routin Rouge 4cL 5,5O€

Vermouth Routin Blanc 4cL 5,5O€

Pastis des Alpes 2cL | 45% 4,5O€

Liqueur de Gentiane 4cL | 16% 6€

Distillerie des Aravis « La Suze locale »

LES ALCOOLS
Gin des Aravis 4cL | 47% 9€ 
Distillerie des Aravis

Gin Cœur Intense 4cL | 41% 12€ 
Distillerie du Mont Blanc

Gin Citadelle 4cL | 44% 11€ 
France

Whisky Châtaigne 4cL | 4O% 9€ 
Distillerie des Aravis 

Scotch Whisky Écossais 4cl | 4O% 1O€

Chivas Regal 12 ans

Rhum Havana Especial 4cL | 37,5% 9€

Caraïbes, Cuba

Rhum Diplomatico  4cL | 4O% 11€

Reserva Exclusiva – Venezuela

Vodka 4cL | 4O% 11€

Grey Goose - France

LES CLASSIQUES
4 cL 7,5O€

Limoncello (28%), Amaretto Disaronno (28%)  
Get 27 (17,9%), Bailey’s (17%)

LIQUEURS 
DE NOS ALPAGES
Génépi Berger 4cL | 4O% 7,5O€ 
Distillerie des Aravis

Génépi Myrtille 4cL | 35% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Génépi 4cL | 32% 8,9O€

Granier Artisanal et BIO

Verveine de Vincent 4cL | 24% 8,9O€

Granier Artisanal et BIO

Menthe 4cL | 26% 8,9O€

Granier Artisanal et BIO

Reine des prés 4cL | 24% 8,9O€

Granier Artisanal et BIO

Sapinette 4cL | 35% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Hysope 4cL | 4O% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Framboise 4cL | 35% 8,9O€

Distillerie des Aravis

EAUX-DE-VIE 
DE NOS ALPAGES 
Gnôle de Poire 4cL | 43% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Gnôle de Vieille Prune 4cL | 43% 8,9O€

Distillerie des Aravis

Gnôle de Gentiane 4cL | 4O% 12,9O€

Distillerie des Aravis

LES CHARTREUSES 
Verte 4cL | 55% 9€

	
Jaune 4cL | 43% 9€

Cuvée des M.O.F. 4cL | 45% 15€

Liqueur du 9ème Centenaire 4cL | 47% 17€

Liqueur d’Elixir 16O5 4cL | 56% 16€

APÉROS & DIGEOS



Effervescents
Crémant de Savoie - Maison Mollex
Molette, Altesse - AOP vins de Savoie

Crémant de Savoie, Brut Alpin - Dom. Blard & Fils 
Jacquère, Chardonnay - AOP vins de Savoie

Champagne Cordon Rouge Brut  - Mumm
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - AOP Champagne

Rosés
Gamay « Éclat des Alpes » - Masson & Fils
Gamay - AOP vins de Savoie

   Le B Création - Dom. La Grande Bauquière
    Grenache, Cinsault, Syrah - AOP Côtes de Provence

   Mas Pampelonne, Maélou  
   Les Maîtres Vignerons de Saint-Tropez
   Grenache, Cinsault - AOP Côtes de Provence

Minuty Prestige - Famille Matton
Grenache, Cinsault, Syrah, Tibouren - AOP Côtes de Provence

Blancs
   Roussette de Savoie Cuvée « UMAMI » 
   Dom. Saint Romain Altesse - AOP vins de Savoie 

Mon Blanc De Savoie - Pierre Roissard
Jacquère, Chasselas - AOP vins de Savoie

Apremont Vieilles Vignes - Cave de Chautagne 
Jacquère - AOP vins de Savoie

Roussette De Savoie Cru Marestel « Terrasse » 
Dom. Saint Romain Altesse - AOP vins de Savoie

Chignin Bergeron - Dom. de la Chancelière
Roussane - AOP vins de Savoie

Montagny 1er Cru Blanc « Les Coères » 
Vignerons de Buxy Chardonnay - AOP Bourgogne

Viognier « Grès du Trias » - Vignerons Ardèchois 
Viognier - IGP Ardèche

Rouges
   Gamay « La Tourmaline » - Dom. Saint Romain          
    Gamay - AOP vins de Savoie 

Pinot Noir « Champs Fleury » - Masson & Fils
Pinot Noir - AOP vins de Savoie

Mondeuse, Château De La Mar
Mondeuse - AOP vins de Savoie

Persan – Domaine de Méjane
Persan Vieux Cépage - AOP vins de Savoie

   Marsannay « Les Récilles »
   Dom. du Vieux Collège
    Pinot Noir - AOP Bourgogne

   Domaine de Verquière Thibaut Chamfort 
   Grenache, Syrah, Cinsault - AOP Vallée du Rhône

   Gigondas, Château Malijay
   Grenache, Syrah, Mourvèdre - AOP Vallée du Rhône

   L’art du Vers – Calmel & Joseph 
   Mourvèdre, Syrah, Grenache 
    Terrasses du Larzac - AOP Languedoc

12,5cL 46cL18cL 75cL

35€

58€

36€

27€

41€

33€

66€

17,9O€ 28€7,7O€5,3O€

6,5O€

23,9O€ 38€9,9O€6,9O€

18,9O€ 29€7,9O€5,5O€

21,9O€ 35€9,4O€6,5O€

19,9O€ 3O€8,5O€5,9O€

45€

36€

44€

62€

28€

49€

37€

59€

28€

79€

LES VINS

VINS


