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APETIZER
Regional Tapas

Potato Beignets
3 pieces :3,90¢ | 6 pieces :7,60¢
9 pieces :11°¢
Croc beignet 8¢
Potato Beignets filled with cooked ham

and melted Reblochon cheese

Potato Beignets with grilled
Raclette cheese 5°¢

Cheesy polenta fries 6°¢
Whole Saucisson 8,50°¢
Country terrine jar 9,50¢
Fish rillettes jar 9,50¢

«Mountain Platter» 22,50°¢
3 local cold cuts and 3 local cheeses

Plate of 3 local cheeses 9,50¢

Diot sausage with white wine
and onion sauce 6°¢

«O0eufs cocottes» Baked eggs 9°¢
with Tomme cheese, bacon,
mashed garlic and cream

Oven-baked Reblochon cheese
with garlic and parsley 13°¢



MAIN COURSES

FOR 2 PEOPLE OR MORE

Price shown per person

Hot stone grill beef and poultry 32°¢
100g beef + 100g poultry per person

Potato beignets, sauces (Béarnaise, Tartare,
and Pepper), bell peppers and zucchini

Savoie IGP Raclette 28°¢
Cold cuts, lettuce,
pickles, and gherkins

Savoyarde Fondue 22¢
Potato beignets, lettuce and bread

Swiss Fondue 27¢
Vacherin Fribourgeois & gruyére
Potato beignets, lettuce and bread

Individual Tartiflette 21°¢
Bacon, served with lettuce

OUR SALADS

Beignet Alpin salad 16°¢

Lettuce, potato beignets, carrot and cucumber
tagliatelle, Tomme cheese, vinaigrette

and parsley-garlic seasoning

+ Lonzo cold cut 3¢

Tomato & Buffalo Mozzarella 18°¢

Ceasar salad 21¢

Lettuce, chicken, bacon, Grana Padano shavings,

tomatoes, caesar dressing

Extras
Extra potato beignet 1,30¢/beignet
100 gr Hot Stone poultry 7°¢

100 gr Hot Stone beef 10°€

Sauce 2¢/sauce
Tartare, Béarnaise, Pepper

Lettuce with homemade vinaigrette 2¢/pers
Plate of local cold cuts 12°¢
Plate of local dried beef 14°¢

If you have any allergies, the allergen list
is available, just ask us!

MAIN COURSES

Potato
Beignets

«Les Bons Beignets»
19,90¢
All-you-can-eat potato beignets,

local cold cuts, lettuce, gherkins,
and pickles

Main Course + Dessert
26,50¢

« Les Bons Beignets» + Blueberry tart

Kid’s Beignets 9¢
up to 12 years

Potato beignets, cooked ham,
and dry sausage

DESSERTS

Homemade tart slice 7€
Dessert of the day (verrine) 5,50¢
Plate of 3 local cheeses 9,50¢

A1l our tarts and local
products are available
to takeaway.

& DESSERTS



BIERES PRESSIONS

BRASSERIE DES CIMES
Brasserie locale créée en 1998
a Aix-les-Bains en Savoie.

Blonde La Cime 5,2% 25cL 4,50¢
50cL 8,50°¢

L’Aiguille Blanche 5% 25cL 5,50¢
50cL 10°€

Indian Pale Ale IPA 5% | 25cL 5,50¢
50cL 10°¢

Picon Biére 25cL 5,50¢
50cL 10°€

+ Sirop 25cL 0,30¢ | 50cL 0,60¢

SANS ALCOOL

Thé Glacé Maison 30clL 4,90¢
Sirop Local 1883 30cL 3¢

avec eau plate ou gazeuse
micro filtrée Aqua Chiara

Sirop : Myrtille, menthe, grenadine,
citron, fraise, orgeat, péche

Coca 33cL 4,70¢

Coca Zéro 33cL 4,70¢
Schweppes Tonic 25clL 4,70¢
Limonade Gargon 25cL 4,50¢
Perrier 33cL 4,50¢

Bitter sans alcool 10clL 3,90°¢

+ Sirop 0,30°¢

EAU MICRO-FILTREE

ACQUA CHIARA : une solution d’eau de qualité
micro-filtrée fraiche et pétillante, qinstanta-
née et a volonté.

Forfait eau micro filtrée plate
et pétillante a volonté | 1¢/pers*
*Uniquement avec un plat principal

THES & INFUSION

Les Deux Marmottes 3,90¢

LES THES LES INFUSIONS

e« Menth’olé e Cocktail Digest

e Vert e Menthe-Tilleul-Verveine
e Vanille e Citron Gingembre

e Noir des Indes e Pomme Cannelle

BIERES &

BIERES BOUTEILLES

33CL - BRASSERIE DES CIMES

Mousse Génépi 5,2% 7,50¢
L’authentique

Mousse Framboise 5,2% 7,50¢
La Fruitée

Pale Ale YETI 8% 7,50¢
Biere Blonde Triple
Sans alcool & sans gluten

Nano IPA 0,5% 7¢
Brasserie BIG MOUNTAIN Chamonix

Jus DE FRUITS
FRAIS PRESSES

Jus KOOKABARRA 25clL 5,30¢

e Nectar de Poire

e Nectar d’Abricot

e Jus d’Orange

e Jus de Tomate

e Détox Pomme, Menthe, Citron
e Gingembrade

BOISSONS CHAUDES

Expresso, Ristretto, Décaféiné 2,40¢
Expresso double 4,60¢

Allongé 2,40¢

Americano 2,40°¢

Expresso créme, Macchiato 2,60¢
Noisette 2,60¢

Cappuccino 4,50¢

Latte 4,50¢

Chocolat Chaud 4¢

Tarifs TTC service compris, TVA a 10% sur les mets
et boissons softs, 20% sur les alcools. L’alcool est
dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

La maison n’accepte pas les cheéques.

BOISSONS



APERITIFS LIQUEURS
Crémant de Savoie 12,5clL 6,50¢ DE NOS ALPAGES

Maison Mollex

Génépi Berger 4cL | 40% 7,50¢
Kir vin blanc de Savoie 12,5cL 6°¢ Distillerie des Aravis
Creme, Apremont, cave de Chautagne

Génépi Myrtille 4cL | 35% 8,90¢
Kir pétillant crémant de Savoie 12,5clL Distillerie des Aravis
Créme, Maison Mollex 8¢
Génépi 4cL | 32% 8,90°¢

Creme : Myrtille, Cassis, Mire, Framboise,
Granier Artisanal et BIO

Chataigne.

Vermouth Routin Rouge 4cL 5,50¢ Verveine de Vincent 4cL | 24% 8,90¢
’ Granier Artisanal et BIO

Vermouth Routin Blanc 4clL 5,50¢
Menthe 4cL | 26% 8,90¢

Pastis des Alpes 2cL | 45% 4,50¢ Granier Artisanal et BIO

Reine des prés 4cL | 24% 8,90¢

Liqueur de Gentiane 4cL | 16% 6¢
Granier Artisanal et BIO

Distillerie des Aravis « La Suze locale »
Sapinette 4cL | 35% 8,90¢

LES ALCOOLS Distillerie des Aravis

. . . Hysope 4cL | 40% 8,90¢
Gin des Aravis 4cL | 47% 9 Distillerie des Aravis
Distillerie des Aravis

3 07 €
Gin Ceur Intense 4cL | 41% 12°¢ Frambo1§e fet | $5m 8,90
/ Distillerie des Aravis

Distillerie du Mont Blanc

o o 0/ €
f:a:c§1tade11e 4cL | 44% 11 EAUX-DE-VIE

_ e DE NOS ALPAGES
Whisky Chataigne 4cL | 40% 9¢

Distillerie des Aravis Gndle de Poire 4cL | 43% 8,90¢

. . Distillerie des Aravis
Scotch Whisky Ecossais 4cl | 40% 10¢

Chivas Regal 12 ans Gnole de Vieille Prune 4cL | 43% 8,90°¢

. Distillerie des Aravis
Rhum Havana Especial 4cL | 37,5% 9°¢

Caraibes, Cuba Gnole de Gentiane 4cL | 40% 12,90¢

Distillerie des Aravis
Rhum Diplomatico 4cL | 40% 11°¢

Reserva Exclusiva - Venezuela

Vodka 4cL | 40% 11¢ LES CHARTREUSES

Grey Goose - France
Verte 4cL | 55% 9¢

LES CLASSIQUES Jaune 4clL | 43% 9¢

’ / €
4 cL 7,50¢ Cuvée des M.O.F. 4cL | 45% 15

Limoncello (28%), Amaretto Disaronno (28%)

* * * 0/ £
Get 27 (17,9%), Bailey’s (17%) Liqueur du 9éme Centenaire 4cL | 47% 17

Liqueur d’Elixir 1605 4cL | 56% 16¢

APEROS & DIGEOS



LES VINS

Effervescents

Crémant de Savoie - Maison Mollex
Molette, Altesse - AOP vins de Savoie

Crémant de Savoie, Brut Alpin - Dom. Blard & Fils
Jacquere, Chardonnay - AOP vins de Savoie

Champagne Cordon Rouge Brut - Mumm

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - AOP Champagne
’

Roses

Gamay « Eclat des Alpes » - Masson & Fils
Gamay - AOP vins de Savoie

Le B Création - Dom. La Grande Bauquiére
: Grenache, Cinsault, Syrah - AOP Cdétes de Provence

Mas Pampelonne, Maélou .
#= Les Maitres Vignerons de Saint-Tropez
Grenache, Cinsault - AOP Cétes de Provence

Minuty Prestige - Famille Matton
Grenache, Cinsault, Syrah, Tibouren - AOP Cbétes de Provence

Blancs

Zg Roussette de Savoie Cuvée « UMAMI »
! Dom. Saint Romain Altesse - AOP vins de Savoie

Mon Blanc De Savoie - Pierre Roissard
Jacquére, Chasselas - AOP vins de Savoie

Apremont Vieilles Vignes - Cave de Chautagne
Jacquéere - AOP vins de Savoie

Roussette De Sayoie Cru Marestel «Terrasse»
Dom. Saint Romain Altesse - AOP vins de Savoie

Chignin Bergeron - Dom. de la Chanceliére
Roussane - AOP vins de Savoie

Montagny ler Cru Blanc «Les Coéres»
Vignerons de Buxy Chardonnay - AOP Bourgognhe

Viognier «Grés du Trias» - Vignerons Ardéchois
Viognier - IGP Ardéche

Pinot Noir «Champs Fleury» - Masson & Fils
Pinot Noir - AOP vins de Savoie

Mondeuse, Chateau De La Mar
Mondeuse - AOP vins de Savoie

Persan - Domaine de Méjane
Persan Vieux Cépage - AOP vins de Savoie

i Marsannay «Les Récjlles»
: Dom. du Vieux College
Pinot Noir - AOP Bourgogne

i Domaine de Verquiére Thibaut Chamfort
. Grenache, Syrah, Cinsault - AOP Vallée du Rhdne

i Gigondas, Chateau Malijay
: Grenache, Syrah, Mourvédre - AOP Vallée du Rhéne

g5 L’art du Vers - Calmel & Joseph
! Mourvédre, Syrah, Grenache
Terrasses du Larzac - AOP Languedoc

VINS

12,5cL
6,50¢

5,30¢

6,90¢

5,50¢

6,50¢

5,90¢

18cL

7,70¢

9,90¢

7,90¢

9,40¢

8,50¢

46¢L

17,90¢

23,90¢

18,90¢

21,90¢

19,90¢

75cL
35¢

45¢€

79¢

28¢

36¢

44¢

62°¢

38¢

28¢

29¢

49¢

37¢

59¢

28¢

35¢

27¢

41¢

33¢

66¢

30¢

58¢

36°¢




