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Ici, on a le golit du partage
(et des bonnes choses).

Ici, on ne vient pas juste pour manger,
on vient retrouver les saveurs d’antan,
celles qui réchauffent le ceur
et rassemblent autour de la table.

Notre inspiration ?
Les recettes de nos grands-parents,
celles qui ont du golt et une histoire.

La star de la maison ?
Le beignet de pomme de terre :
croustillant dehors, fondant dedans..
et surtout fait avec (beaucoup) d’amour.

Le Beignet Alpin, c’est comme
une maison de famille ou 1’on
partage des plats réconfortants
dans une ambiance chaleureuse
et authentique.

Prenez place, savourez
et surtout, gardez de 1la place
pour le dessert !



A PARTAGER EN APERO
APERITIF TO SHARE

Terrine de Campagne - 10€
Boucherie des Clarines

Paté en Croiite - 14€
Boucherie des Clarines

Planche Montagne - 25€
Charcuteries et fromages locaux
Local cold cuts and cheeses board

Steak de Tomme pané - 16¢€

Pan fried Tomme cheese

PLATS DE PARTAGE
AU MILIEU DE LA TABLE

Pour 2 personnes ou plus
Prix indiqué /personne

Les Bons Beignets - 23€
Bons Beignets de pomme de terre,
charcuteries locales, salade,
cornichons & pickles

Pierre Chaude Beuf & Volaille - 32 €
Bons Beignets de pomme de terre, salade verte
et sauces (Reblochon, jus de beeuf aux herbes)
Beef and poultry hot stone grill with Beignets,
salad, sauces.

+ 100 gr Beuf - 10€
100 gr beef

+ 100 gr Volaille - 7€
100 gr poultry

+ Jus de beufs
aux herbes - 3€
Beef sauce with herbs

+ Sauce Reblochon - 4¢€
Reblochon cheese sauce

Tartiflette lard paysan, salade - 23€

Pour 2 personnes uniquement | to share for 2 only

Formule
Beignet Alpin

Bons Beignets +
Tarte aux Myrtille
29,50€

Bons Beignets de pomme de terre,
charcuteries locales,
salade, cornichons & pickles

Raclonette IGP de Savoie - 28€
Charcuteries, Bons Beignets de pomme
de terre, salade, cornichons, pickles

Reblochon Entier Pané - 26¢€

Bons Beignets de pomme de terre, salade.
Uniquement pour 2.

Whole pan fried Reblochon Cheese

to share for 2 only

Les Fondues

Fondue Savoyarde - 23€
Bons Beignets de pomme de terre, salade

Fondue Suisse Moitié-Moitié - 27€
Bons Beignets de pomme de terre, salade

+ Assiette de Charcuteries locales - 12€
Local cold cuts board

+ Assiette de Boeuf Séché local - 14€
Local cured beef plate

Accompagnement : PDT vapeur et pain possible

BEIGNETS & SALES



TARTES SUCREES

Nos tartes sont fabriquées tous les jours facon ‘Grands-Méres’.
Elles se dégustent entiéres sur une table de 4 personnes accompagnée
d’un généreux bol de chantilly vanillée maison. Elles seront toutes
aussi bonnes coupées en parts individuelles

et a emporter pour la maison !

Our tarts are homemade daily. You can share an entire one for
4 people with a nice vanilla whipped cream. Choose an individual
slice to enjoy on your own !

Part de tarte maison et Chantilly vanillée - 8,50€
Homemade tart slice with vanilla whipped cream

Tarte entiére maison pour 4 et Chantilly vanillée - 32¢
Homemade whole tart for 4 with vanilla whipped cream

SUGGESTION DE DIGESTIF
AVEC TA PART DE TARTE

Génépi Myrtille 4cL | 35% - 8,90€

Distillerie des Aravis

Tarifs TTC service compris, TVA a 10% sur les mets et boissons softs, 20% sur les alcools.

L’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. La maison n’accepte pas les chéques.

Préviens-nous si tu as une allergie ou intolérance. La liste des allergénes est & ta disposition,
demande nous car tous les ingrédients ne sont pas notés sur le menu.

Please always inform your waiter of any allergies or intolerances before placing your order.
Not all ingredients are listed on the menu and we cannot guarantee the total absence of allergens.

PLAISIRS SUCRES



BIERES PRESSIONS

BRASSERIE DES CIMES
Brasserie locale créée en 1998
a Aix-les-Bains en Savoie.

Blonde La Cime 5,2% 25cL - 4,50€
50cL - 8,50€

L’Aiguille Blanche 5% 25cL - 5,50€
50cL - 10€

Indian Pale Ale IPA 5% | 25cL - 5,50€
50cL - 10¢€

Picon Biére 25cL - 5,50€
50cL - 9€

+ Sirop 25cL 0,30€ | 50cL 0,60€

SANS ALCOOL

Thé Glacé Maison 30 cL - 4,90€
Sirop Local 1883 30cL - 3€

eau micro filtrée Aqua Chiara

Sirop : Myrtille, menthe, grenadine,
citron, fraise, orgeat, péche

Coca 33cL - 4,70€

Coca Zéro 33cL - 4,70€
Schweppes Tonic 25cL - 4,70€
Limonade Gargon 25cL - 4,50€
Perrier 33cL - 4,50€

Bitter sans alcool 10cL - 3,90€

+ Sirop - 0,30€

L>EAU MICRO-FILTREE

ACQUA CHIARA : une solution d’eau de
qualité micro-filtrée fraiche et
pétillante, instantanée et a volonté.

Forfait eau micro filtrée plate
et pétillante a volonté | 1€/pers

LES THES & INFUSION

Les Deux Marmottes - 3,90€

LES THES LES INFUSIONS

e« Menth’olé e Cocktail Digest

e Vert e Menthe-Tilleul-Verveine
e Vanille e Citron Gingembre

e Noir des Indes e Pomme Cannelle

BIERES &

BIERES BOUTEILLES

33CL - BRASSERIE DES CIMES

Mousse Génépi 5,2% -
L’authentique

7,50€

Mousse Framboise 5,2% - 7,50€
La Fruitée

Pale Ale YETI 8%
Biere Blonde Triple

- 7,50€

Sans alcool & sans gluten

Nano IPA 0,5% - 7€
Brasserie BIG MOUTAIN Chamonix

LES JUS DE FRUITS
FRAIS PRESSES

Jus KOOKABARRA 25 cL - 5,30€

e Nectar de Poire

e Nectar d’Abricot

e Jus d’Orange

e Jus de Tomate

e Détox Pomme, Menthe, Citron
e Gingembrade

LES BOISSONS CHAUDES

Expresso, Ristretto, Décaféiné - 2,40€
Expresso double - 4,60€

Allongé - 2,40€

Americano - 2,40€

Expresso créme, Macchiato - 2,60€
Noisette - 2,60€

Cappuccino - 4,50€

Latte - 4,50€

Chocolat Chaud - 4¢€

BOISSONS



APERITIFS LES LIQUEURS
DE NOS ALPAGES

Génépi Berger 4cL | 40% - 7,50€
Kir vin blanc de Savoie 12,5cL - 6€ Distillerie des Aravis

Créme, Apremont, cave de Chautagne P .
) P ’ & Génépi Myrtille 4cL | 35% - 8,90€
Distillerie des Aravis

Crémant de Savoie 12,5cL - 6,50€
Maison Mollex

Kir pétillant crémant de Savoie 12,5cL
Créme, Maison Mollex - 8€

Génépi 4cL | 32% - 8,90€

Creme : Myrtille, Cassis, Mire, Framboise, Granier Artisanal et BIO

Chataigne.

Verveine de Vincent 4cL | 24% - 8,90€

Vermouth Routin Rouge 4cL - 5,50€ Granier Artisanal et BIO

Vermouth Routin Blanc 4clL- 5,50€ Menthe 4cL | 26% - 8,90€
’ ’

. Granier Artisanal et BIO
Pastis des Alpes 2cL | 45% - 4,50€

Reine des prés 4cL | 24% - 8,90€

. . o _
Liqueur de Gentiane 4cL | 16% 6€ Granier Artisanal et BIO

Distillerie des Aravis « La Suze locale »
Sapinette 4cL | 35% - 8,90€

Distillerie des Aravis

LES ALCOOLS
Hysope 4cL | 40% - 8,90€

Gin des Aravis 4clL | 47% - 9€ Distillerie des Aravis

Distillerie des Aravis
Framboise 4cL | 35% - 8,90€

Gin Ceur Intense 4cL | 41% - 12€ Distillerie des Aravis
Distillerie du Mont Blanc

Gin Citadelle 4cL | 44% - 11€ LES EAUX-DE-VIE
e DE NOS ALPAGES
Whisky Chataigne 4cL | 40% - 9€

Distillerie des Aravis Gnole de Poire 4cL | 43% - 8,90€
Distillerie des Aravis

Scotch Whisky Ecossais 4cl | 40% - 10€

Chivas Regal 12 ans Gnéle de Vieille Prune 4cL | 43% - 8,90€
Distillerie des Aravis

Rhum Havana Especial 4cL | 37,5% - 9€

Caraibes, Cuba Gnole de Gentiane 4cL | 40% - 12,90€
Distillerie des Aravis

Rhum Diplomatico 4cL | 40% - 11€

Reserva Exclusiva - Venezuela

Vodka 4cL | 40% - 11€ LES CHARTREUSES

Grey Goose - France Verte 4clL I 55% — 9€

Jaune 4cL | 43% - 9€

LES CLASSIQUES

4 cL - 7,50€ Cuvée des M.O.F. 4cL | 45% - 15€
Limoncello (28%), Amaretto Disaronno (28%)
Get 27 (17,9%), Bailey’s (17%) Liqueur du 9éme Centenaire 4cL | 47% - 17€

Liqueur d’Elixir 1605 4cL | 56% - 16€

APEROS & DIGEOS



LES VINS

Effervescents

Crémant de Savoie - Maison Mollex
Molette, Altesse - AOP vins de Savoie

Crémant de Savoie, Brut Alpin - Dom. Blard & Fils
Jacquere, Chardonnay - AOP vins de Savoie

Champagne Cordon Rouge Brut - Mumm
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - AOP Champagne

Rosés

Gamay « Eclat des Alpes » - Famille Masson
Gamay - AOP vins de Savoie

Le B Création - Dom. La Grande Bauquiére
Grenache, Cinsault, Syrah - AOP Cétes de Provence

Blancs

iﬁ Roussette de Savoie Cuvée « UMAMI »
44 pom. Saint Romain

Altesse - AOP vins de Savoie

Mon Blanc De Savoie - Pierre Roissard
Jacquére, Chasselas - AOP vins de Savoie

Apremont Vieilles Vignes - Cave de Chautagne
Jacquéere - AOP vins de Savoie

Rousset@e De Sayoie Cru Marestel «Terrasse»
Dom. Saint Romain
Altesse - AOP vins de Savoie

Chignin Bergeron - Dom. de la Chanceliére
Roussane - AOP vins de Savoie

Montagny ler Cru Blanc «Les Coéres»
Vignerons de Buxy
Chardonnay - AOP Bourgogne

Viognier «Grés du Trias» - Vignerons Ardéchois
Viognier - IGP Ardéche

Rouges
P Gamay «La Tourmaline» - Dom. Saint Romain
iz Gamay - AOP vins de Savoie

Pinot Noir «Champs Fleury» - Famille Masson
Pinot Noir - AOP vins de Savoie

Mondeuse, Chateau La Mar
Mondeuse - AOP vins de Savoie

Persan - Domaine de Méjane
Persan Vieux Cépage - AOP vins de Savoie

Marsannay «Les Récilles»
Dom. du Vieux College
Pinot Noir - AOP Bourgogne

H‘ Domaine de Vequiére Thibaut Chamfort
# Grenache, Syrah, Cinsault - AOP Vallée du Rhdne

Gigondas, Chateau Malijay
Grenache, Syrah, Mourvédre - AOP Vallée du Rhéne

L’art du Vers - Calmel & Joseph
Mourvedre, Syrah, Grenache
Terrasses du Larzac, - AOP Languedoc

VINS

12,5cL

6,50€

5,30€

6,90€

5,50€

6,50€

5,90€

18cL

7,70€

9,90€

7,90€

9,40€

8,50€

46¢L

17,90€

23,90€

18,90€

21,90€

19,90¢€

75cL

35¢€

45€

T9€

28¢€

36€

38€

28¢€

29¢€

49€

37€

59€

28€

35¢€

27€

38€

33€

66€

30€

58¢€

36€




